lhre Veranstaltung im Baiken

Jeder Anlass verdient einen besonderen Ort
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BY SCHROER

Herzlich willkommen im Baiken!

Das Restaurant ,Baiken by Schrder” liegt mitten in Rheingauer Weinbergen,
die schon im 13. Jahrhundert verzeichnet wurden, und bietet eine gehobene
Kdche an.

Gehobene Kluche und herzlicher Service, so wie wir sind, nicht gektnstelt
und aufgesetzt, sondern ehrlich, einfach, authentisch — das ist unsere
Maxime. Bodenstdndigkeit und die Besinnung auf das Produkt sind fur uns
wesentlich.

Daruber hinaus versorgen wir Wanderinnen und Wanderer in den Sommer-
monaten im Winzerhof mit kleinen Speisen und feinen Weinen der Hessischen
Staatsweinguter Kloster Eberbach.

Dort sind im Sommer naturlich auch die beliebten Konzertereignisse im
Rahmen des Rheingau Musik Festivals zu erleben.

AbschlieRend sei gesagt: Gute Gastlichkeit gelingt nur, wenn auch die
Stimmung bei Kiche und Service passt. Unser Team ist das Herz des Baiken.
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In der vorliegenden Bankettmappe geben wir Innen einen Uberblick Gber
unser Angebot fur besondere Anldsse in unserem Restaurant, Baikenstube
oder Innenhof. Wir freuen uns, Ihre Veranstaltung ausrichten zu durfen!

Von Fingerfood bis zu Fine Dining stehen wir Ihnen zur Seite und gehen auf
lhre Vorstellungen, Wiansche und Vorlieben ein, gerne stellen wir Innen ein
individuelles MenU zusammen.

Wir méchten, dass lhre Veranstaltung unvergesslich wird.
Deshalb stehen wir far Inre Fragen und Wansche jederzeit zur Verflgung.

Adresse und Kontaktpersonen:

Baiken by Schréer

Wiesweg 86 W5343 Eltville am Rhein
Telefon 06123 7500028
www.baiken.de Wihfo@baiken.de

Amila Begic-Schréer und
Dirk Schréer
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Anfahrt mit dem Auto:

Aus Wiesbaden kommend die A66 in Richtung Ridesheim fahren. Die Ausfahrt
Richtung Eltville am Rhein- Nord nehmen. Nach 300 m rechts abbiegen auf
HauptstralRe Richtung Eltville am Rhein Nord, Martinsthal. Den Kreisverkehr an
der dritten Ausfahrt in Richtung Eltville am Rhein verlassen. Nach 800 m scharf
rechts abbiegen in den Wiesweg. Der StralRe fur ungefdhr einen Kilometer
folgen und rechts abbiegen, fur 400 m gerade ausfahren, links abbiegen und
Sie stehen auf dem Parkplatz vom Baiken. Sie sehen das Baiken links von Ihnen
in den Weinbergen.

Aus Rudesheim kommend, fahren Sie auf die B42. Nehmen Sie die Ausfahrt
Richtung Kiedrich, Kloster Eberbach nehmen. Nach 350 m rechts abbiegen auf die
Kiedricher Strafe in Richtung Eltville, in 200 m links abbiegen auf die Bertholdstrafie
und dieser folgen bis zur néichsten Ampel. Dann links abbiegen auf Schwalbacher
StralRe, nach ca. 700 m links in den Wiesweg abbiegen und dem StralRenverlauf
far einen Kilometer folgen. Danach rechts abbiegen, fur 400 m gerade aus
fahren, links abbiegen und Sie stehen auf dem Parkplatz vom Baiken. Sie sehen
das Baiken links von Ihnen in den Weinbergen.

Anfahrt mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln: Von Wiesbaden Hbf oder Rudesheim
mit der Regionalbahn nach Eltville Bahnhof. Weiter mit dem Bus nach Martinsthal/
Idstein, an der Bushaltestelle Schulzentrum/Wiesweg aussteigen. Weiter zum Ziel
gehen, 1,6 km far ungefdhr 20 Minuten.



baiken

BY SCHROER

Unsere Raumlichkeiten auf einen Blick

RGume Stehempfang Tafeln Stuhlreihen Raummiete
Restaurant 80 Pers. 50 Pers. - 1.000 Euro
Wintergarten 60 Pers. 30 Pers. 50 Pers. 650 Euro
Terrasse - 60 Pers. - 800 Euro
Baiken by Schréer - - - 2.450 Euro
(Exklusivmiete bei 70 Pers.)

Baikenstube - 50 Pers. 80 Pers. 1.000 Euro
Drieshduschen - 16 Pers. - 350 Euro
Winzerhof 200-250 Pers. - - 1.000 Euro

Die Angabe der Raumkapazitdten entsprechen grundlegenden Empfehlungen
und kénnen im Einzelfall je nach Nutzung abweichen
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Unsere Rdumlichkeiten auf einen Blick

Restaurant
Eingang Mitarbeiter Eingang Gaste
v \"4
e
Zimmer 1 E_‘-}‘i [
s v G Ko
' [=]
2 b. P d SN N .VT_E‘
g I e T S
a0 a0 0a0a9a o "a VeV
e ool 5 Lo =] l

11.76 QM
Zimmer 3
At 5776
Wintergarten Baikenstube

e
2

Veranstaltungsr,
Yo g unasraum

&) Eingang Gasio

i

Blro Beltriebsleitun
202 GM :

L=—"— — m—




baiken

BY SCHROER

Personal und Service

Um einen reibungslosen Ablauf lhrer Veranstaltung gewdhrleisten zu kénnen,
richten wir die Anzahl der Servicemitarbeiter nach der Gastezahl aus. Bei einem
servierten Menu rechnen wir mit einer Servicekraft pro zehn Gdste.

Die Personalkosten gestalten sich wie folgt:

Serviceleiter 44 EUR pro Stunde
Servicemitarbeiter 39 EUR pro Stunde

Die Personalkosten werden im Restaurant und in der Baikenstube von der
Vorbereitungs- bis zur Nachbereitungs- und Aufrumzeit berechnet.

Die Vorbereitungszeit betrdgt je nach Art und Umfang der Veranstaltung bis zu
zwei Stunden und wird nach tatséchlichem Aufwand berechnet.

Gerne sind wir Ihnen bei der Organisation lhrer Feier behilflich. Ob Dekoration,
Musiker oder Tipps zum weiteren Rahmenprogramm — wir unterstitzen Sie
jederzeit. Kompetente, bewdhrte Partner und Dienstleister fur diese Bereiche
kénnen wir empfehlen. Spezielle Programmpunkte, z. B. ein Feuerwerk, mussen
mit den Staatsweingutern Kloster Eberbach in jedem Fall rechtzeitig abgestimmt
werden und sind genehmigungspflichtig.
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Zusatzliches Equipment

Artikel Preis pro Stuck
Stehtische inkl. Hussen 12,00 EUR
Loungegarnitur (4-Sitzer) 24,50 EUR
Sonnenschirme (zzgl. Aufbau- und Liefergebuhr) 55,00 EUR
Scherenpavillon 50,00 EUR
Bose Bluetooth Musikbox 25,00 EUR
Leinwand 25,00 EUR
Beamer 65,00 EUR
Blumendekoration klein 12,50 EUR
Blumendekoration grof3 50,00 EUR
Menukarten 3,560 EUR
Namenskarten 1,50 EUR
Gedeckpauschale (fur mitgebrachten Kuchen/Torte) 4,00 EUR
Floor Spots 25,00 EUR
Rednerpult 70,00 EUR

Alle genannten Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwsSt.
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Fingerfood

Bei einem Empfang mit Riesling Sekt vom Kloster Eberbach oder einem Glas
Champagner sollte eine erste kleine Kdstlichkeit nicht fehlen. Um Ihnen die
Entscheidung etwas zu erleichtern, haben wir eine kleine Auswahl zusammen-
gestellt.

Rindertatar mit Limonen-Créme fraiche auf Parmesansablé 4,50 EUR
Croque Monsieur mit gebeiztem Lachs, Gruyere und Koriander 4,50 EUR
Kichererbsenkrokette mit Avocado (vegan) 3,50 EUR
Couscousbdllchen mit Feta und Zitrone (vegetarisch) 3,50 EUR
Campari-Sphére mit Orange und Sternanis (vegan) 4,50 EUR
Gebackener Ochsenschwanz mit Schnittlauch 4,00 EUR
Tatar vom Saibling mit Gurke und Tapioka 4,00 EUR
Kartoffel-Zwiebelkuchen mit Petersilie (vegetarisch) 3,00 EUR
Mousse von griner Sauce mit Kartoffel und Ei 4,00 EUR
Frahlingsrolle mit Garnele, Sesam, Koriander und Chili 4,50 EUR

Wir empfehlen pro Person drei verschiedene Sorten.
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Hierbei handelt es sich um Beispiele, wie die MenUs aussehen kénnen.
Nach Absprache mit Ihnen wird jedes Menu individuell nach lhren Winschen

und der Saison zusammengestellt.

Frihling

Menit 1

Spargelschaumsuppe
Garnelencroustillant

Kabeljau
Leipziger Allerlei - Kartoffelstrudel

Gefiillter GrieRknodel
Gelierte Erdbeersuppe - Vanille

80€

Ment 2

Marinierter Stangenspargel
Wildlachs - Zuckerschoten - Ei
Wildkr&uter

Kalbsriicken im Pancettamantel

Bohne - Bérlauch
Unsere Kaviardose
Topfen - Passionsfrucht
weilRe Schokolade

85 €

Menu 3
Variation der Lachsforelle
Gurkennudeln - Meerrettich

Gelbflossenmakrele
Schnittlauch - junger Knoblauch
Wildkréuter

Riicken vom Black Angus Rind
Spargel - Pfifferlinge - Kartoffelkrapfen

Erdbeere
Frischkd&se - Holunder

105 €
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Sommer

Menit 1

Erdbeergazpacho
Garnele - Pancetta - Sauerampfereis

Geflillte Perlhuhnbrust
Safran-Bohnengemuse - Kartoffelkissen

Kirsche
Pistazie - Curry

90 €

Menu 2

Variation von der Tomate
Thunfisch - Olivenodleis

Lauwarmer Lachs
Pfifferlinge - Erbsen - Zitronenthymian

Onglet vom Black Angus Rind
Artischocken - Saubohnen
Kartoffel-Zwiebeltarte

Guaven-Cheesecake
mit flissigem Kern
Streusel - Marshmallow - Mango

95 €

Menu 3

Forelle
Pfifferlinge - Rucola - Rote Bete

Eigelbpraline
Spinat - Manchego - Speck

Scholle
Sojasud - Kopfsalat - Sojabohne - Chili

Rehriicken
Kaffee - Kirschen - Yuzu
Kartoffel-Anispuree

Schokoladenfondant
Avocado - Minze - Limone

135 €
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Menii Fine Dining

Menu

Marinierte Gédnseleber
Zartbitterschokolade - Apfel - Brioche

Kabeljau
Zitronensud - Buchenpilze - Pak Choi

Rochenfligel
Spinat - Sherryessig - Kapern - Petersilie

Perlhuhn
Petersilienwurzel - Trauben - Weizen

Lammriicken
Gurke - Blaubeere - Olive - Wacholder

Fourme d‘Ambert
Haselnuss - Fenchelsamen

Feigenchutney

Birne
Milchschokolade - Reis - braune Butter

185 €
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Herbst

Menit 1

Ententortellini
Rahmspinat - weilser Truffel

Rotbarsch
Bouillabaisse - Artischocke
Spinat - Champignons

Gewdlrztarte
Zwetschge - Birne - Honig

90 €

Menu 2
Schaumsuppe von Wildkrdutern
pochiertes Ei

Wildlachs
Gewlrzsud - Lauchravioli - Shiitake

Sauerbraten vom Rinderfilet
Weizenkoérner - K&sebeignet

Creme von der Milchschokolade
Brombeermousse - Gianduja

15 €

BY SCHROER

Menu 3
Hummersalat
Zucchini - Limone

Kohlrabi
Roggen - Senfsaat

Seeteufel
Brokkoli - Verjus

Schweinebauch
Schwarzkohl - Zwetschgee

Bavette vom Rind
Asche - schwarzer Truffel - Zwiebel
Frahlingslauch

Ziegenkdse
Aprikose - Topinambur

Verveine-Anismousse
gruner Apfel - Joghurt

185 €
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Winter

Menu1

Variation vom Wildlachs
Rote Bete - Meerrettich - Feldsalat

Rosa gebratene Entenbrust
getruffelter Spitzkohl - Pilzpiroggen

Geeister Christstollen
leicht gelierte Orangensuppe und
kandierte NUsse

85 €

Ment 2

Cubal Libre
Gdnseleber - Cola - Rucola

Jakobsmuschel
Topinambur - Herbsttrompeten

Heilbutt
Karotten - Vadouvan - Haferflocken

Mit Apfelessig geschmorte
Kalbsschulter
Bohnenkraut - Safran-Gemusecassoulet

Rafaello
Kokosnuss - Passionsfrucht - Ananas

125 €
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Gdnsemenu Vegetarisches Meni
Menu Menu
Variation von der Gans Rote Bete
Terrine - Rillette - Lebercreme Verjus - Zitronenthymian - Olivendl
Essenz von der Gans Suppe von der Ofentomate
Maultaschen - Gemuse Sternanis - Bronzefenchel
Gdansebraten Erbsen-Limettenblatt-Curry
Rotkohl - Bratapfel Frahlingszwiebel-Pakoras

Kartoffelknédel

Buchweizenrisotto
Birnen-Cheesecake Spargel - Vanille
Zimtcrumble - Rotweineis
125 € Leicht gelierte Champagnersuppe

Erdbeeren - Sauerampfer

15 €
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Auszug aus der Wein- und Getrdankekarte

Sekt aus dem Rheingau und der Hessischen BergstraRe

2022 Eberbach Riesling Sekt brut 0,751 42,- EUR
2020 Domadne Bergstrale Brut Réserve Sekt brut 0,751  60,- EUR
2019  Schoénberger Herrnwingert

WeilRburgunder Sekt Brut 0,751  60,- EUR
2020 Eberbach Sparkling Riesling Alkoholfrei 0,751 42,- EUR
Champagner
Champagne Grande Reserve Grand Cru
Andre Clouet, Bouzy 0,751 115,- EUR
Champagne Brut Rosé
Andre Clouet, Bouzy 0,751 135,- EUR

Riesling — von trocken bis edelsuB ...

2023 Kloster Eberbach Riesling trocken 0,751 29,- EUR

2022 Kloster Eberbach Riesling feinherb 0,751 29,- EUR

2023 Steinberg Riesling trocken VDP. ORTSWEIN 0,751 35,- EUR

2023 Kloster Eberbach CHARTA 0,751 35,- EUR
Riesling trocken VDP. GUTSWEIN

2023 Steinberger Zehntsttck 0,751 54,- EUR
Cresentia Riesling trocken VDP. ERSTE LAGE®

2023 Rauenthaler Baiken 0,751 49,- EUR
Cresentia Riesling trocken VDP. ERSTE LAGE®

2023 Rauenthaler Gehrn 0,751 49,- EUR
Cresentia Riesling trocken VDP. ERSTE LAGE®

2023 Wiesbadener Neroberg 0,751 49,- EUR
Cresentia Riesling trocken VDP. ERSTE LAGE®

2023 Rauenthaler Baiken 0,751 70,- EUR
Cresentia Riesling Spatlese VDP. ERSTE LAGE®

1989 Rauenthaler Gehrn 0,751 150,- EUR

Riesling Trockenbeerenauslese
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Auszug aus der Wein- und Getrdankekarte

Wer keinen Riesling mag ...

2023 Achtsam Cuvee weiss feinherb

2023 Eberbach Rheingau Rosé

2023 Domadne BergstralRe WeilRburgunder trocken
2023 Domane Bergstralle Chardonnay trocken

2023 Heppenheimer Centgericht
Cresentia Grauburgunder trocken VDP. ERSTE LAGE

2023 Heppenheimer Centgericht
Cresentia WeilRburgunder trocken VDP. ERSTE LAGE

Rotweine aus Riidesheimer Lagen

2022 Kloster Eberbach Pinot Noir Edition S trocken
2020 Kloster Eberbach Cabernet Sauvignon trocken

2022 Assmannshd@user Hollenberg
Cresentia Spatburgunder trocken

Cocktails und Longdrinks

Gin Tonic (Gin Bombay Sapphire, Tonic Water)
Mojito (Havana Club Rum)

Cuba Libre (Havana Club Rum, Cola)

Moscow Mule (Absolut Vodka, Spicy Ginger)
Caipirinha (Pitd)

Lillet Wild Berry [ Aperol Spritz [ Hugo

Virgin Mojito — alkoholfrei

Cocktails und Longdrinks mit Standardspirituosen
kosten jeweils 10,50 Euro pro 0,2-Liter-Glas.

Alle anderen Spirituosen oder Zutaten sind auf
Nachfrage erhdiltlich, ggf. fallt ein Aufpreis an.

Sie wuinschen eine Abrechnung nach Flaschen
oder méchten die Anzahl limitieren? Kein Problem,
sprechen Sie uns einfach an.

®

®

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

0,751

0,751
0,751
0,751

24,- EUR
24,- EUR
24,- EUR
35,- EUR
49,- EUR

55,- EUR

48,- EUR
60,- EUR
75, EUR
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Auszug aus der Wein- und Getrdénkekarte

Alkoholfreie Getrédnke

Selters classic/medium/naturell 0,751 8,50 EUR
Coca-Cola 021 4,50 EUR
Coca-Cola light 0,21 4,50 EUR
Fanta 0,21 4,50 EUR
Apfelsaft, Orangensaft, Roter Traubensaft 101 14,00 EUR
van Nahmen Fruchtsecco, verschiedene Sorten 0,751 18,00 EUR

HeiRgetrdnke

Café creme 4,50 EUR
Espresso 3,50 EUR
Cappuccino 5,00 EUR
Café koffeinfrei 4,50 EUR
Espresso koffeinfrei 3,50 EUR

Tasse Tee (verschiedene Sorten) 2,80 EUR
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Ubernachtungsméglichkeiten rund um den Baiken

4* Nagler’s Fine Lounge Hotel, Winkel Weinhotel Offenstein Erben, Eltville
Hauptstrale 1 HolzstralRe 14

65375 Oestrich-Winkel 65343 Eltville

06723 [ 99020 06123 / 2137
www.naeglers-hotel.de www.offenstein-erben.de
Wald.Weit Rheingau Hotel & Retreat Hotel Frankenbach, Eltville
Am Hahnwald 1 WilhelmstralRe 13

65399 Kiedrich 65343 Eltville

06123 / 9955659 06123 / 9040
www.wald-weit.com www.hotel-frankenbach.de
Cottage Rheingau Hotel, Walluf Julias Gutshotel, Erbach
Alte Hauptstrafie 34 Rheinallee 2

65396 Walluf 65346 Eltville

06123 / 9340655 06123 / 9349954
www.cottage-hotel.com www julias-gutshotel.de
Hotel und Weinhaus ,Zum Krug”, Hotel Schénleber, Winkel
Hattenheim Obere Roppelgasse 1
HauptstralRe 34 65375 Oestrich-Winkel
65347 Eltville / Hattenheim 06723 /91670

06723 [ 9968-0 www.fb-schoenleber.de

www.zum-krug-rheingau.de

4* Hotel Kronenschlésschen, - e < 3 -
Hattenheim L

Rheinallee E;:F“-:

65347 Eltville [ Hattenheim -

06723 [ 640

www.kronenschloesschen.de

Parkhotel Sonnenberg
Friedrichstraf3e 65

65343 Eltville

06123 / 60550
www.parkhotel-sonnenberg.com




Partner
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Zum erfolgreichen Gelingen einer Hochzeit oder Veranstaltung gehéren
professionelle Dienstleister. Fur Ihre weiteren Planungen médchten wir Ihnen

folgende Empfehlungen aussprechen.

Blumendekoration

WildblUte
Inh. Tim Glucklich
www.wildbllte.de

DJ, Ton und Licht

vbcon GmbH

Inh. Bernard von Bauer
06135 / 7009052
www.vbcon.org

Fotografie

Hochzeitstorten

Café Gude
0611 [ 420988

www.hochzeitstortentraum.de

Maison Koéller - L'Art Sucré

0611 / 1357233
www.lartsucre.com

Shuttle-Service

Mietwagenfahrservice Serkan
06722 [ 9378999
www.mietwagenfahrservice-serkan.de

Taxi Ghamnak
06123 [ 701818
www.taxi-eltville-rheingau.de

Pianist
Alexander von Wagenheim

06703 / 305694
www.boogiebaron.de

Kinderbetreuung
Das Sahnehdubchen

06122 / 70 70 01
www.dassahnehaeubchen.de

Ankara Events & Concepts
Inh. Katharina Lébe

0176 | 638 46 971
www.ankaro-events.de
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Allgemeine Geschdftsbedingungen flir Veranstaltungen vom

Restaurant Baiken by Schroer

1.2 Der Veranstaltungsvertrag, die Bankettmappe und
diese AGB beinhalten in der vorstehend genannten
Rangfolge sémtliche zwischen den Vertragsparteien
getroffene Vereinbarungen. Allgemeine Geschdfts-
bedingungen des Veranstalters werden, auch wenn
diese z.B. Angebotsaufforderungen oder Annahme-
erklérungen beigefugt sind, nicht Gegenstand des
Veranstaltungsvertrages.

1.3 Vertragsparteien sind die Restaurant baiken by
Schréer (nachfolgend kurz ,Baiken”) sowie der Ver-
anstalter. Veranstalter kann dabei ein Verbraucher im
Sinne von § 13 BGB sowie eine naturliche oder juristische
Person oder eine rechtsféhige Personengesellschaft
sein, die bei Abschluss des Hauptvertrages in Austbung
ihrer gewerblichen oder selbsténdigen beruflichen
Tatigkeit handelt und nicht Verbraucher im Sinne von
§13 BGB ist.

2. Vertragsabschluss

2.1 Etwaige vor Abschluss des Veranstaltungsvertrages
durch das Baiken eingerdumte Reservierungsoptionen
verpflichten das Baiken nicht zum Vertragsabschluss
und sind unverbindlich.

2.2 Der Veranstaltungsvertrag kommt zwischen den
Parteien mit Unterzeichnung des von Baiken angebo-
tenen Veranstaltungsvertrages durch den Veranstalter
zustande und endet - vorbehaltlich der in Ziff. 5 getrof-
fenen Regelungen — automatisch nach Abschluss der
Veranstaltung und vollstdndiger Erbringung der Leistun-
gen durch das Baiken.

2.3 Die Abrechnung von Getréinken und Speisen erfolgt
nach Abschluss der Veranstaltung und gemafR den im
Veranstaltungsvertrag genannten Preisen auf Basis des
tatséchlichen Verbrauchs. Etwaige vorherige Kosten-
aufstellungen dienen lediglich der Orientierung und sind
daher nicht verbindlich.

3. sorgfaltspflichten des Veranstalters

Der Veranstalter verpflichtet sich zur Einhaltung der
nachstehend aufgefuhrten Sorgfaltspflichten und wird
hieriber bei Bedarf auch seine Gdste entsprechend
informieren:

3.1 Mitbringen von Speisen und Getrdinken

Das Mitbringen von Getréinken und Speisen ist grund-
sdtzlich nicht gestattet und bedarf der vorherigen
schriftlichen Zustimmung durch Baiken by schroer.

Dem Veranstalter ist bekannt, dass Schloss Vollrads in
diesem Fall zusétzlich eine Servicegebuhr und [ oder ein
Korkengeld berechnet.

3.2 Dekorationsmaterialien

3.2.1 Dem Veranstalter ist bekannt, dass aus denkmal-
schutz- und brandschutzrechtlichen Grinden das
Abbrennen von Wunderkerzen oder sonstigen Feuer-
kérpern auf dem gesamten Veranstaltungsgelénde
grundsdtzlich nicht gestattet ist; es gilt Ziff. 7.5.

3.2.2 DarUber hinaus bedarf die Verwendung von
Dekorationsmaterialien und dhnlichen Gegenstén-

den der vorherigen Zustimmung vom Baiken; fur die
Zustimmung ist die Textform ausreichend. Sémtliches
Dekorationsmaterial muss den in Deutschland gultigen
Anforderungen an den Brandschutz entsprechen. Sofern
nicht anderweitig vereinbart, ist das vom Veranstalter
gestellte oder verwendete Dekorationsmaterial unver-
zuglich nach Ende der Veranstaltung zu entfernen oder
abzuholen.

3.3 Veranstaltungstechnik und Kunstlereinsatz

Der Aufbau von Veranstaltungstechnik und der Einsatz
von Kunstlern bedarf der vorherigen Zustimmung vom
Baiken; fur die Zustimmung ist die Textform ausreichend.

3.4 Der Veranstalter verpflichtet sich dazu, Sicherheits-

vorkehrungen zu treffen, die einen Verlust oder Beschd-
digungen an Dekorationsmaterialien des Veranstalters,
der Garderobe der Gdste oder Geschenken verhindern.

4. Preise und Zahlungsweise

4.1 Die vom Veranstalter zu zahlenden Preise erge-

ben sich aus dem Veranstaltungsvertrag sowie der
Abrechnung der tatséchlich verbrauchten Getréinke
und Speisen im Nachgang an die Veranstaltung. Der
Veranstalter verpflichtet sich dazu auch etwaige von
seinen Gdsten bestellte Getréinke und Speisen, die nicht
Gegenstand des Veranstaltungsvertrages waren, zu
zahlen.

4.2 Die von Baiken by schréer gestellten Rechnungen
sind mit Rechnungsstellung sofort und inkl. der jeweils
gultigen Mwst. zur Zahlung fdllig. Der Rechnungsbetrag
ist auf das in der Rechnung angegebene Konto inkl. der
MwSt. zu zahlen. Eine Aufrechnung durch den Veranstal-
ter ist nur mit unbestrittenen oder rechtskraftig festge-
stellten Forderungen zuldssig.

4.3 Zusatzliche Reinigungskosten

Sollte es durch die Veranstaltung zu aufsergewdhn-

lich starken Verschmutzungen im Innen- oder Aufsen-
bereich des gemieteten Veranstaltungsortes kommen
(z.B. durch Confetti, Seifenblasen, Malaktionen), so kann
das Baiken dem Veranstalter hierfur eine zusétzliche
Reinigungspauschale in Héhe von 150,- Euro inkl. MwsSt.
berechnen. Dies gilt unabhdngig auch fur die Entsor-
gung von Verpackungen und aufwendigen Tischdeko-
rationen.
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5. Vertragsanpassungen und Kiindigung des Veranstaltungsvertrages

5.1 Der Veranstalter kann zu den in Ziff. 5.1 bis Ziff. 5.3 aufgefUhrten Bedingungen den gesamten Vertrag
kiindigen oder Vertragsanpassungen in Form einer Vertragsreduzierung (Teilkindigung) vornehmen:

Fristen

Stornierungskosten
Vertragsreduzierung

Stornierungskosten
Vertragskiindigung

Bis zu 6 Monate vor
Veranstaltungsbeginn

Zwischen 6 und 3 Monate

Zwischen 3 Monate und 4
Wochen vor Veranstaltungs-
beginn

4 Wochen bis 10 Werktage
vor Veranstaltungsbeginn

Bis zu 10 Werktage vor
Veranstraltungsbeginn

kostenfrei

kostenfrei

kostenfrei

50% des gemafR Veranstal-
tungsvertrag zu erwartenden
Gesamtumsatzes (siehe Zeile
zuvor) des reduzierten Vertrags-
bestandteiles

100% des zu erwartenden
Gesamtumsatzes (siehe Zeile
zuvor) des reduzierten Vertrags-
bestandteiles

kostenfrei

50% des im Verstaltungsvertrag
aufgefuhrten Mietpreises

25 % des gemdfR Veranstaltungs-
vertrag zu erwartenden Gesamt-
umsatzes (inkl. Miete, Getrénke
und Speisen, Personalkosten und
sonstigen Zusatzleistungen)

50% des gemaR Veranstal-
tungvertrag zu erwartenden
Gesamtumsatz (siehe Zeile zuvor)

100% des zu erwartenden vor
Gesamtumsatzes (siehe Zeile
zuvor)

Zusatzlich zu den vorgenannten Stornierungskosten ist der Veranstalter dazu verpflichtet, etwaige durch die Stor-
nierung anfallenden Stornogebuhren von externen Dienstleistern oder Erflllungsgehilfen vom Baiken in voller Hohe

zu Ubernehmen.

5.2 Sofern das Baiken die Veranstaltungsrdume noch anderweitig weitervermieten kann, wird das Baiken dies
dem Veranstalter schadensmindernd auf die in Ziff. 5.1 genannten Stornierungskosten anrechnen.

5.3 Sonderfall Vertragsanpassung Teilnehmerzahl und Mentauswahl

5.3.1In Abweichung zu Ziff. 5.1 kann der Veranstalter Anpassungen bezlglich der MenUauswahl wie folgt vornehmen:

Fristen zur Anderung der Meniiauswahl

Kosten

bis 10 Werktage vor Veranstaltungsbeginn

ab 9 Werktage vor Veranstaltungsbeginn

kostenfrei

100 % des MenUpreises

5.3.2 In Abweichung zu Ziff. 5.1 kann der Veranstalter Anpassungen beztglich der Teilnehmeranzahl wie folgt
vornehmen, wobei eine etwaige im Veranstaltungsvertrag genannte Mindestteilnehmerzahl nicht unterschritten

werden darf:

Fristen zur Anderung der Teilnehmeranzahl

Kosten

bis 3 Werktage vor Veranstaltungsbeginn

ab 2 Werktage vor Veranstaltungsbeginn

kostenfrei

100 % Berechnung des zu erwartenden Pro-Kopf-Umsatz
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5.3.3 Vertragsanpassungen sind vom Veranstalter bis
10 Werktage vor der Veranstaltung méglich und werden
mit Zustimmung vom Baiken wirksam. Fur die Mitteilung
der gewulnschten Vertragsanpassung und die Zustim-
mung ist die Textform ausreichend.

6. Hohere Gewalt

In Abweichung zu Ziff. 5 treffen die Vertragsparteien fur
das Vorliegen von Héherer Gewalt folgende Regelung:

Ereignisse hdherer Gewalt wie Streik, Krieg oder kriegs-
ahnliche Vorgdnge, Burgerkriege, terroristische Anschlé-
ge, behérdliche Anordnungen, Naturkatastrophen oder
alle sonstigen vom Willen und Einfluss der Vertragspar-
teien unabhdngigen und schwerwigenden Umstdnde,
die Folgen fur die Durchfihrung der Veranstaltung nach
sich ziehen, befreien die betroffene Partei fur die Dauer
der Stérung von ihren jeweiligen Leistungsverpflichtun-
gen. Der vereinbarte Veranstaltungstermin sowie sons-
tige vereinbarte Liefer- und/Leistungstermine finden
keine Anwendung, soweit diese von dem Fall der héhe-
ren Gewalt, dessen Andauern und etwaigen unmittelbar
hieraus resultierenden behérdlichen Einschréinkungen
resultieren. S&mtliche Anspriche hieraus sind fur die
Dauer des Ereignisses héherer Gewalt ausgeschlos-
sen. Die Parteien werden sich wechselseitig von einem
solchen Hindernis benachrichtigen und die weitere
Vorgehensweise abstimmen und fur die Veranstaltung
gemeinsam nach einem neuen Termin suchen. Jede
Partei wird alles in ihren Kraften stehende unternehmen,
was erforderlich und zumutbar ist, um das Ausmaf der
Folgen, die durch die héhere Gewalt hervorgerufen wor-
den sind, zu mindern.

7. Haftung

7.1Bei der Verletzung von Pflichten aus dem Veranstal-
tungsvertrag haften die Vertragsparteien einander far
séimtliche Schéden aus der Verletzung des Lebens, des
Korpers oder der Gesundheit sowie bei Vorsatz und gro-
ber Fahrl@ssigkeit unbeschrdnkt.

7.21m Falle von einfacher Fahrléssigkeit haften die
Parteien — vorbehaltlich der nachfolgenden Regelungen
- einander nur bei Verletzung wesentlicher Vertrags-
pflichten (Kardinalpflichten). Wesentliche Vertrags-
pflichten sind Pflichten, deren Erflllung die ordnungs-
gemdfie Durchfuhrung des Vertrages Uberhaupt erst
ermoéglichen und auf deren Einhaltung die jeweilige
Partei regelmdfig vertrauen darf.

7.3 Fur Subunternehmer und Erflllungsgehilfen haftet
das Baiken wie fur eigenes Handeln.

7.4 Das Baiken Ubernimmt keine Haftung bei Verlusten
oder Beschddigungen an Dekorationsmaterialien des
Veranstalters, Garderobe der Gdste oder Geschenken.

7.5 Der Veranstalter stellt das Baiken in Abweichung

zu Ziff. 7.2 von s@mtlichen entstehenden Schaden auf
erstes Anfordern frei die dadurch entstehen, dass durch
den Veranstalter selbst, seine Géste oder von ihm be-
auftragte Dritte

- die Anforderungen an den Brandschutz verletzt worden
sind oder

- sonstige Schéden an Gebduden oder Inventar vom
Baiken verursacht wurden.

7.6 Die Parteien haben sich Uber Schdden jeweils
gegenseitig und unverzuglich nach Kenntnis in Textform
zu informieren.

7.7 Im Ubrigen ist die Haftung beider Parteien - sofern
gesetzlich zugelassen — ausgeschlossen.

8. Schlussbestimmungen
8.1 Mundliche Nebenabreden wurden nicht getroffen.

8.2 Anderungen und Ergédnzungen dieser AGB oder des
Veranstaltungsvertrages bedurfen der gesetzlichen
Schriftform (8126 Abs.], Abs.1 BGB).

8.3 Sollten einzelne oder mehrere Bestimmungen
dieser AGB oder des Veranstaltungsvertrages ganz
oder teilweise unwirksam sein, so bleiben die tGbrigen
Bestimmungen hiervon unberUhrt. Die Vertragsparteien
verpflichten sich, unwirksame Bestimmungen durch
Regelungen zu ersetzen, die dem Gewollten wirtschaft-
lich méglichst nahekommen. Entsprechendes gilt bei
einer von den Vertragsparteien nicht bedachten Licke
in diesen AGBoder einem Vertrag.

8.4 Fur simtliche Rechtsbeziehungen zwischen den
Vertragsparteien gilt das Recht der Bundesrepublik
Deutschland. Ausschliel3licher Gerichtsstand fur Streitig-
keiten aus dem Vertragsverhditnis ist Wiesbaden.



